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FINDIK EZMELI KEK

Malzeme

- 200 g Sana yagi

- 3 adet yumurta

- 1,5 su bardagi seker

- 1 su bardagi yogurt

- 3 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

- Harci Igin:

- 4 yemek kasigi findik ezmesi
- 4 yemek kasigi st

- Y2 su bardag iri ¢ekilmis findik

Hazirlanisi

1. Derin bir k&senin icerisinde yumurtalar ve sekeri bir ¢irpici veya mikser yardimi ile seker yumurtanin iginde
iyice eriyene kadar ¢irpin.

2. Harc krema kivamina gelince i¢ine oda sicakliinda yumusattiginiz Sana yagini ve yogurdu ilave edip,
karigtirin.

3. Bir stizge¢ yardimi ile eleyerek unu, kabartma tozunu ve vanilyayi ilave edip, karistirin.

4. Ayri bir kAsede kekin kremasi igin iri ¢ekilmis findiklari, ststi ve findik ezmesini bir ¢atal veya ¢irpici yardimi
ile karistirin.

5. Sivi Sana ile yaglayip, unladiginiz yuvarlak kek kalibina ilk énce kek harcin yarisini koyup, kasigin sirti ile
Uzerini dizeltin Kek harcinin Gzerine findik ezmeli kremayi koyup, iyice harcin Gzerine yayin. kremanin Uzerine
kalan kek harcinin Gzerine koyup, dizeltin.

6. Keki 6nceden 185 derecede isitilmis firinda 35-40 dak. Pisirin.

7. Keki pistikten sonra kalibinda en az 10 dak. Sogutup, servis tabagdina ters gevirerek gikarin.

8. Arzuya gbre Uzrini krem santi veya vanilyali dondurma ile sUsleyip, servis edin.
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