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FINCANDA VISNELI SUFLE

2 yumurta

3 corba kasigl kakao

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 corba kasig! ¢ig krema

100 gram dogranmis bitter ¢ikolata
1,5- su bardagi un

1,5 cay bardag seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagi visne

Vigneleri derin bir kabin i¢ine alip Gzerine sekeri, ¢irpilmis yumurtayi, kiyllmig findiklari eritilmis tereyagini de
icine ekleyip icine unu ekleyin. Bu karigsimi da firna dayanikli fincanlarin i¢lerine paylastirin. Firin kabinin igine 2
bardak su dokiin ve 200 derecedeki firinda 15 dakika kadar pismeye birakin. Firindan ¢ikan bu tatl biraz
soguyunca Uzerine firindik ya da cevizi serpip isterseniz dondurma ile ikram edebilirsiniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 22.01.2024
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