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FINCAN KADAY IF

Yarim kg tel kadayif
1 paket margarin

1 su bardagi ceviz
Surup:

3 su bardagi seker
2,5 su bardagi su
Yarim limon

Surup kaynatilir, sogumaya birakilir. Margarin yakmadan eritilir, iliyinca kadayifin tizerine doklir. Kadayiflari
kisaltmadan, didikleyerek yedirilir. Yumurta kadar kadayif alinir bir gay fincanina bastirarak konur. Uzerine 1
corba kasidi kadar ceviz birakilir. Bos kismi dolduracak kadar kadayif konur ve bastirilir. Fincan tepsiye ters
cevrilir. Malzeme bitene kadar islem tekrarlanir. Tepsi 6nceden isitiimig 180 derece firina verilir, kadayiflar
kizarana kadar pigirilir. Firindan ¢iktiktan 5 dakika sonra surup gezdirilir.

© lezzetler.com tarif no:70408 » adi:Fincan Kadayifi  génderen:merve x « indirme tarihi:16.04.2024 - 09:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/fincan-kadayifi-vt52865
http://www.tcpdf.org

