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FILET MIUNON

500 gr. bonfile

1 corba kasigi sadeyagd, ya da tereyadi
150 gr. mantar

4 corba kasigl krema

1 sogan

3 yumurta sarisi

10 elma

Maydanoz, tuz, biber

300 gr. milféy hamuru

2 kaz cigeri

Bonfile yuvarlak sekillerde kesilecek, dévildikten sonra kizartilacak. Mantar pire haline getirilecek, igine
yumurta sarisi, krema, tuz, karabiber konulup yogrulacak. Kaz cigeri pisirilip haglanacak. Igine dogranmis ve
ateste hafifce 6ldurlimis sogan, elma konulup tereyagi ilave edilecek. Sonra maydanoz, tuz, karabiber
ekildikten sonra bekletilir. Mantar ezmesi 1-2 cm. kalinhiginda bonfileye surulir. Uzerine de kaz cigeri plresi
ilave edilip, agilan bérek hamuru i¢ine oturtulacak. Normal bir 1sidaki firinda 8-10 dakika pigirilecek.
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