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FETTUCINE HAMURU

250 gr. bugday unu (elenmis)
50 gr. sert irmik

2 adet yumurta

2 adet yumurta sarisi

20 ml. zeytinyag

Tuz

Un, irmik, yumurtalar, yumurta sarilari, zeytinyagt, tuz ve 20-30 ml. suyu mikserin hamur yogurma ucu ile
yumusak bir hamur elde edene kadar karistirin. O Hamuru hafif unlanmig tezgaha alin ve 5 dakika kadar
elinizde yogurun. Top haline getirin ve streg folyo ile sarip 1 saat dinlendirin. Hamuru 2-4 porsiyona bélin. Her
porsiyonu hafif unlanmig tezgahta 2-3 mm. kaliniginda agin. Ustlerine bol miktarda irmik serpin, katlayin. BlyUk
ve agir bir bicakla makarna hamurunu enlemesine seritlere kesin. Makarnaya irmik serpin ve gevsek bir sekilde
tepsiye yerlestirin. Kalan hamurlara da ayni igslemi uygulayin.

Fotograf "pinti" tarafindan génderildi. 29.09.2020
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