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FETTA

MALZEMELER

3 adet pilic gégsi

1 cay bardagi badem (soyulmus)
3 ¢corba kagiJi tahin
6 dis sarimsak

2 su bardagi piring

3 cay bardagi yogurt
1 fincan sivi yag

1 adet yufka

1 fincan cam fistig
2 sogan

1 limon

YAPILISI

Bir pilic g6gsun iki parcaya ayirip, kizgin bir tavada sivi yagla biraz kizartin. Bagka bir tencerede dogranmis
soganlari biraz sivi yagla pembelestirin ve bir litre (5 su bardadi) su ilave edin. Pili¢ parcalarini tencerinin igine
koyarak 20-25 dakika civari kaynatarak pisirin. Bir diger tencerede ise sade pilav pisirin. Yemegin yogurtlu
sosunu hazirlamak icin, sarimsaklari temizleyip dévdikten sonra yodurda katin. Tuz, limon suyu ve tahini ilave
ettikten sonra iyice karigtirin.

Diger bir yanda bir tagim kaynatip hagladiktan sonra bademlerin kabuklarini soyup ikiye bdldikten sonra tavada
yakmadan, biraz kavurun.

Cam fistiklarini da ayni sekilde biraz kavurun. Yufkayi ufak kare seklinde (yada alti parcaya)kestikten sonra
tavada biraz kizartin. Alti kisilik bir servis tabagina yufka parcalarini yayip Gzerine biraz tavuk suyu serpin, onun
Uzerine pilavi diizglince yayin. Yogdurdu ekleyin. Yodurdun Uzerine sicak tavuklari yerlestirin ve en lste badem,
fistik ve maydanoz koyarak servis edin.
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