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FESLEGENLI VE FISTIKLI COREK

100 Gr Sana Hamurigi

1 Tath Kagi§i tuz

1 Adet yumurta

1 Kahve Fincani ilik su

1 Gorba Kasig kuru maya

6 Dal Taze Feslegen

3 Bardak un

1 Cay Bardagi Soyulmus Yerfistgi
3 Corba Kasidi zeytinyagi

Sana hamurigi margarini oda Isisinda yumusatin. Unu gukur bir kaba eleyin. Bir kapta sana hamurigi margarin,
yumurta, maya, su ve tuzu karigtirin. Azar azar un ekleyip yodurun. Mayalanmasi igin 20 dakika bekletin. I¢
malzeme icin, feslegeni yikayip kagit havlu ile kurulayin. Feslegen, zeytinyadi ve fistiklari ekleyip robotta kiyin.
Hamura feslegenli karigimi ekleyip tekrar yogurun. Iki misli kabarincaya kadar ilik bir ortamda bekletin. Hamuru
bir kez daha yogurup yuvarlak sekil verin. Yaglanmisg firin tepsisine yerlestirin. Uzerlerini keskin bir bigagin ucu
ile arti igareti ¢izin. Onceden isitiimis 170 dereceye ayarli firinda 20 dakika pisirin. Servis yapin. Feslegenli ve
fistikh cbrek artik hazir,
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