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FESLEGENLI TAZE FASULYE

1 kg taze fasulye

2 adet sogan

2 dis sarimsak

1 demet taze feslegen

3 yemek kagig margarin
1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

2 yemek kagigi sirke
Yeterince su

Fasulyeleri ayiklayip yikayin.

Soganlari rendeleyin, sarimsaklari ince ince kiyin ve margarinle kavurun.

Soganlar kavrulduktan sonra igine fasulyeleri ekleyin. 10-15 dakika kadar karistirarak kavurun.
Ardindan Uzerini 6rtmeyecek kadar su ilave edin ve 10 dakika daha pisirin.

Ocaktan almadan énce sirke, tuz ve sekerini koyun, 1-2 dakika daha pisirdikten sonra ocaktan alin.
En son ince kiyllmig feslegenleri ekleyin.

Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 16.02.2015
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