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FESLEGENLI SAZAN YAHNISI

1 adet sazan

2 adet kuru sogan

1 cay bardagi siviyag

1 dolu corba kasigi salca

1 corba kasigi kuru feslegen
2 su bardagi su

1,5 tath kasigi tuz

Sogan yarim daire seklinde dogranir, siviyagda seffaflasana kadar pisirilir. Sonra salga, su, tuz ve feslegen
katilir. Kaynama noktasina gelince iri parcalara bélinmis sazan atilir. Balik yumusayana kadar pisirilir.
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