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FESLEGENLI PILAV (ITALYA)

500 gr. italyan pirinci
Balik suyu

160 gr. tereyagdi

1 klicUk kuru sogan
Zeytinyad!

Tuz

Karabiber

Feslegen sos malzemeleri:
2 bag feslegen

1 tutam maydanoz
100gr. camfistigi

2 dis sarimsak

Tuz

150 gr. eritilmis tereyagi

ince dogranmis sodanlari zeytinyagi ile kavurun ve italyan pirincini ilave ederek biraz daha kavurun. Balik suyu
koyarak yeterli kivama gelinceye kadar pisirin. En sonunda feslegen sos ve tereyagdi katarak servis edin.
Domates ile tabadi susleyerek servis yapabilirsiniz.

Feslegen sos yapiligi: Malzemenin timudni mikserde pure haline gelinceye kadar karigtirin. llik bir sekilde
yemege karistirin.

Balik suyunun yapiligi: Balik kemikleri, sogan ve havucu kaynatin. Kaynama sirasinda olusan kdpukleri alin.
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