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FESLEGENLI FIRIN MAKARNA

https://www.elele.com.tr

1 paket makarna

Yarim demet taze feslegen

Yarim su bardagi rendelenmis parmesan peyniri
50 gr tereyagdi

1.5 su bardagi sit

2 yemek kasigi un

Tuz

Karabiber

Makarnayi kaynayan tuzlu suda yumusayincaya kadar haglayin. Suyunu siizdiiriin. Tereyagini tencerede eritin.
Unu tencereye ekleyip rengi sararincaya kadar kavurun. Azar azar sutu ekleyip ¢irpici ile karigtirarak
koyulagincaya kadar pigirin. Tuz, karabiber ile tatlandirin. Haglanmig makarna, iri dogranmig feslegen ve
rendelenmis parmesan peynirinin yarisini ekleyip karistirin. Makarnayi firin kabina aktarin. Uzerine kalan
parmesan peynirini serpistirin. 200 derece firinda kizarincaya kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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