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FESLEGENLi DOMATES SOS

1 kavanoz domates puresi

2 adet sogan (ince dogranmig)
6 dis sarimsak (ince kiyilmig)

1 bardak su

1 yemek kasigi balzamik sirke
10 yaprak feslegen

1 cay kasigi pudra sekeri
Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Bir tavaya sogan, zeytinyadi ve yarim kasik tuz koyarak kisik ateste yumusayip pembelesinceye kadar pigirin.
Soganlar pistigi zaman Uizerine sarimsaklari ekleyin. Yaklasik 2 dakika gevirerek pisirin. Sarimsaklann
yanmamasina dikkat edin, yoksa sosa aci bir tat katacaktir. Domates piresini, balzamik sirkeyi, karabiberi ve
arzunuza gore bir parca tuzu ekleyerek bir dakika kadar pigirin. Bir bardak su ve sekeri ekleyerek pisirmeye
devam edin. Domates sosunu 20 dakika kadar pisirdikten sonra feslegeni ekleyin. Bu sosu makarnalarinizda
kullanabilirsiniz.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 16.03.2023
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