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FESLEGENLI BEZELYELI VE PASTIRMALI KiS

200 g Sana Hamurisi (oda sicakliginda beklemig)
375gun

1/2 gorba kagsigi tuz

1 adet yumurta

2-3 corba kasigi su

45 g (6 corba kasigi) un

1/2 gay kagi§i tuz

250 ml sut

4 adet yumurta

1/2 ¢ay kagig rendelenmis hint cevizi

1 klicUk kutu krema

50 g rendelenmis kasar peyniri

60 g pastirma, el ile iri parcalara ayiriimig
100 g konserve bezelye, stizilmis

60 g (2 iri boy) mantar, dilimlenmig

2 cay kasigi kuru feslegen

5 adet kiraz domates

Firninizi 185°C'ye getirip isitin. Margarini kiiglik pargalara kesin.

Unu ve tuzu eleyip ortasini havuz bigiminde agin. Sana'lari ortaya koyup yogurarak ekmek kirintisi yapisinda
hamur pargaciklar elde edin.

Yumurta ve suyu ilave ederek hamuru yogurun. 15 dakika serin bir yerde dinlenmeye birakin.

Un, tuz, yumurta, sUt, hintcevizi ve kremay! bir kapta ¢irpin. Harci igin verilen diger malzemelerin (kiraz
domatesler hari¢) tamamini ilave edip karigtirin.

Tart hamurunu 32 cm'lik kare bicimde ac¢in. Yaglanmig blyuk kare borcama hamuru ddseyin. Kenarlarin iyice
yerlesmesine ve kabin yiiksekligi seviyesinde olmasina 6zen gosterin. )

Icine hazirladiginiz oldukga sivi yapidaki harci bosaltin. Sicak firinda 25 dakika pisirin. Uzerine kiraz domatesleri
ikiye keserek dizip 30-35 dakika daha pisirmeyi strddrin. Firndan alip biraz ilindirin. Feslegen yapraklariyla
sUsleyip dilimleyerek servis edin.
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