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FESLEGEN VE DOMATES SOSLU TAVUK

Berfin Bagsan

2 kilogram tavuk gégis

Y2 demet feslegen

3 adet domates

100 gram rendelenmis kasar peyniri
Karabiber

Tuz

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay bardagi sit

Tavuk go6gsu incecik kugbagi seklinde dogranir. Teflon tavada 6nce yliksek ategte rengi dedisene kadar
kanistirilir rengi degisince alti kisilir. Uzerine st ilave edilerek siit cekene kadar pisirilir. SUtli tamamen ¢ekince
ince kiyllmig feslegen, rendelenmis domates, tuz ve baharatlar ilave edilir. 3 dakika kadar karistirilarak
domateslerin pismesi saglanir. Tavaya dizlenerek Uzerine kagar rendesi eklenip agzi kapatilip ateste kapatilir.
Kasarlar eriyince sicakken servis yapilir.
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