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FESLEGEN SOSLU PILIC

6 adet banvit pilic gégus bonfile

1200 gr taze patates (2[2lye bollinms)

4,5 corba kasigi zeytinyagi

300 gr labne peyniri

100 gr eski kasar peyniri (ince rendelenmis)
2 adet klicUk boy etli kirmizi biber (kigik kiip dogranmig)
75 gr kurutulmus domates (ince dogranmis)
500 gr taze fasulye (temizlenmis)

2 adet sogan (ince dogranmis)

Sicak feslegen sosu

1,5 demet fesleden yaprag!

5 sap tarhun yapragi (ince kiyilmig)

3 dis sarimsak (ince kiyilmig)

1,5 tatl kagig hardal

1,5 corba kasig sirke

100 ml zeytinyagi

Patatesleri firinin 1zgara rafina dizip, Gzerlerine 1 ¢orba kasigi zeytinadi serpin ve yumusayana kadar énceden
isitiimis 200 °C firnin 1zgara konumunda, yaklasik 45 dak. pisirin.

Labne, eski kasar peyniri, etli kirmizi biber ve domatesleri karistirip, tatlandirmak igin tuz serpin.

Etlerin kenarlarindan derin birer cep kesin ve bu ceplere hazirladiginiz labneli hargtan doldurup kirdan ile
kapatin.

Bir tavada, 1 ¢orba kasi§i zeytinyadini isitip, etlerin her iki ylizin( hizl ateste 4’er dak. pisirin. Etleri tavadan
alip, firinin 1zgara rafina yerlestirin ve 6nceden isitilmis 200° C firinin 1zgara konumunda 15-20 dak. pisirin. llik bir
yerde 5 dak. dinlendirip kiirdanlari ¢ikartin.

Taze fasulyeleri hafif yumusayana kadar tuzlu ve kaynar suda pisirip, stizlin ve akan soguk suyun altinda
durulayin. Bir tencerede 1 corba kasigi zeytinyagini isitip, soganlari kisik ateste 1 dak. pisirin. Fasulye ve sogani
ayni tencereye alip, tuz serpin ve sallayarak karigtirin.

Servis tabagina sirasi ile patates, taze fasulyeli karigim ve pilici koyup, Uzerlerine sicak feslegen sosu dékerek
servis yapin. Sicak feslegen sosu Butiin malzemeleri feslegenler iyice ufalana kadar robottan gegirin. Bir
tencereye koyup 5 dak. hafifce isitin, tuz ve karabiber serpin.
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