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FESLEGEN SOSLU PATLICANLI KREP

Malzeme:

Sosu l¢gin :

1 demet feslegen

1 corba kasigi krem peynir

1 cay bardagi sit

yarim ¢ay bardagi AltinHasat Riviera Zeytinyagi
yeteri kadar Karabiber

2 dig sarimsak

Ic Malzeme igin :

3 adet patlican

3 adet domates

5 adet biber

2 dis sarimsak

Krep Hamuru igin :

1 paket (165 gram) Bizim Mutfak Krep
2,5 su bardagi sit

2 adet yumurta

Firnni 180 derecede 1sitin. Patlicanlar kiip seklinde dograyin. Aliminyum folyoya sarip firinlayin. Domates, biber
ve sarmisagi kup seklinde dograyin. Malzemeleri derin bir kaba alin. Zeytinyagi, tuz ve karabiberi ilave ederek
bir sire dinlendirin. Krep hamuru i¢in Bizim Mutfak Krep toz karisimi, 2 yumurta ve situ bir kaba alip ¢irpin. Bir
parca margarini teflon tavaya alip eritin. Bir kepge dolusu krep harcini tavaya doékiin. Tavanin her yerine esit
dagilmasi igin tavayi hafifge sallayin. Krepleri arkali 6nli pigirin. Malzeme bitene kadar ayni iglemi tekrarlayin.
Her defasinda margarini ekleyin. I¢ malzemeyi kreplerin ortalarina koyup rulo geklinde sarin. Sos igin ince
dogranmis feslegenleri zeytinyaginda dinlendirin. Uzerine krem peyniri ve st ilave edin. Sarmisak ve karabiber
ekleyin. Sosu ¢ok az kaynattiktan sonra kreplerin Uzerine ddkerek servis yapin.
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