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FESLEĞEN SOSLU PASTAVİLLA PENNE

Malzemeler (4 kişilik)
1 paket Pastavilla Penne Rigate (Kalem)
200 ml krema
2 su bardağı fesleğen yaprağı
1 kahve fincanı toz parmesan peyniri (pesto için)
1/2 su bardağı zeytinyağı
2-3 yemek kaşığı çam fıstığı
2-3 diş dövülmüş sarımsak
2 tatlı kaşığı toz parmesan peyniri (sosu için)
1 göbek taze fesleğen
tuz

Hazırlanışı:
Pastavilla Penne’yi paket üzerindeki pişirme önerisine uygun olarak al-dente kıvamında pişmeye alınız. Önce
fesleğen yapaklarını blenderdan geçiriniz. Daha sonra 1 fincan parmesan peyniri, zeytinyağını, çam fıstığı ve
sarımsağını ilave ederek koyu bir sos haline gelinceye kadar blenderda karıştırınız. Bir tavaya önce krema, daha
sonra pesto sosunu ve parmesan peynirini ilave ederek hafif ateşte pişiriniz (sosun fazla kaynamamasına
özellike dikkat ediniz). Sos pişerken makarnayı süzünüz ve sosa ilave ederek karıştırınız. Taze fesleğen ile
süsleyerek sıcak olarak servis yapınız.

© lezzetler.com tarif no:31092 • adı:Fesleğen Soslu Pastavilla Penne • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:19.04.2024 - 13:53

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/feslegen-soslu-pastavilla-penne-vt22456
http://www.tcpdf.org

