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FESLEGEN SOSLU PASTAVILLA PENNE

Malzemeler (4 kisilik)

1 paket Pastavilla Penne Rigate (Kalem)
200 ml krema

2 su bardagi feslegen yapragi

1 kahve fincani toz parmesan peyniri (pesto igin)
1/2 su bardagi zeytinyagi

2-3 yemek kasigi gam fistigi

2-3 dis dévilmis sarimsak

2 tath kasig1 toz parmesan peyniri (sosu i¢in)
1 gdbek taze feslegen

tuz

Hazirlanisi:

Pastavilla Penne'yi paket tizerindeki pisirme dnerisine uygun olarak al-dente kivaminda pismeye aliniz. Once
feslegen yapaklarini blenderdan gegciriniz. Daha sonra 1 fincan parmesan peyniri, zeytinyagdini, cam fistigi ve
sarimsagini ilave ederek koyu bir sos haline gelinceye kadar blenderda karigtiriniz. Bir tavaya 6nce krema, daha
sonra pesto sosunu ve parmesan peynirini ilave ederek hafif ateste pisiriniz (sosun fazla kaynamamasina
Ozellike dikkat ediniz). Sos piserken makarnayi stizliniiz ve sosa ilave ederek karistiriniz. Taze feslegen ile
sUsleyerek sicak olarak servis yapiniz.
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