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FESLEGEN KREPLI KONSOME (AVUSTURYA)

4 kisilik

MALZEME:

Konsome:

2 kilo pargcalanmig sigir kemigi,
tuz,

kereviz,

havug,

maydanoz kok,

1 dal yaban kerevizi,

1 bas sogan.

Krep:

80 gr. un, tuz,

90 ml s(t,

50 ml madensuyu,

1 yemek kasigi eritilmis tereyadi,
1 yumurta,

tereyagi,

4 yemek kasigi kiyiimis feslegen.

1. Kemikleri 6nce haglayarak soguk su ile ¢alkalayin. Kemikleri tekrar 1.5 litre su ve 1 kagik tuz ile bir tencerede
kaynatin. Ustlinde olusan képugu alin. Kiyilmis sebzeleri atin. Hepsini hafif ateste 2-3 saat kaynatin.

2. Sogani soymadan ortadan kesin, ylzeylerini yagsiz tavada kizartin. Sogani atin. Gorbay! tekrar 1 saat
kaynatip, stizgecten gecirin. Corbayi bir gece buzdolabinda bekletin.

3. Krep icin un, tuz, stt, madensuyu, sivi tereyadi ve yumurtayi karistirin. Karisimi 30 dakika dinlenmeye birakin.
2 blyUk krep kizartin, bir yizine kiyilmis feslegen serpistirin.

4. Krepleri sarin, ilindiktan sonra ince dilim halinde kesin. Krepleri kaynar konsome ile sofraya getirin.
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