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FESLEGEN KREMALI DOMATES CORBASI

www.miele.com.tr

200 gr. Havug, soyulmus, dogranmig
1 Sogan, dogranmis

10 gr. Tereyagi

1 kutu Domates (850 gr.)

Tuz

Karabiber

250 ml Sebze suyu

1/2 cay kasigi Seker

4 cay kasigi Feslegen, kiyllmis

100 ml Krema

Havug sodan ve tereyagdini bir kabin icinde Ustl kapali 850 Watt gliclinde yaklasik 8 dakika pisiriniz.

Domates, su, tuz, karabiber, et suyu ve seker ilave edin ve Ustl kapali olarak 450 Watt gliciinde yakl. 6 dakika
pisirin. Corbayi karistirin. Cok fazla taneli olursa biraz daha su veya et suyu katin.

Feslegeni krema ile plre haline getirin, bu arada kremayi ¢irpin. Corbayi tabaklara dagitin. Her tabaga biraz
feslegenkrema karigimini koyun. Feslegen yapraklari ile sisleyip ikram edin.
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