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FERMIE CORBASI

(POTAGE FERMIERE)

8 kisilik MALZEME :

2 ¢orba kasig margarin

2 bas sogan, ince kiyllmis
1/4 kU¢ik lahana (250 gr.)
1/2 kU¢Uk prrasa

1 orta boy havug

1 adet kii¢ik kereviz

2 adet orta boy patates
1/2 tath kasigi tuz

1 bag kiyilmig maydanoz
12 su bardag et suyu (2.5 litre)

YAPILISI :

Lahanay: kibrit bigimi dilimleyiniz

Havug, kereviz, patates ve pirasayi temizleyip boyuna parmak gibi dilimleyip sonra enine bigak sirti kalinhiginda
dilimleyiniz

Bir tencereye yag koyup 6énce sogani bir iki dakika sote yapiniz

Patates hari¢ butin malzemeleri ilave edip karistiriniz

Orta ateste dort bes dakika kavurup patatesi ilave edip iki dakika daha kavurup et suyunu ve tuzu ilave edip
agir agir kaynatarak bir saat pisirip maydanozu ilave ediniz

Ince dilimlenmis kizartilmig kiiclik ekmekle servis ediniz
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