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FENERBAHGELI PASTA

1 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase

1 Paket kabartma tozu,vanilya

1 Kahve Fincani yogurt

4 Kahve Fincani seker

3 Kahve Fincani un

1 Yemek Kasigi tepsiyi yaglamak icin sanayag

3 Yemek Kagi§i kakao

4 Adet pandispanya igin: yumurta

2 Yemek Kasidi siviyad

1 Paket krema icin: toz kremsanti, kakao ve damla ¢ikolata

Yumurta aklarini ve sarilarini cam kaselere ayirin. Aklar krem santi kivamina gelene kadar ¢irpin. Sekeri ikiye
béllp yarisini aklara yarisini sarilara ekleyip ayri ayrip karistirin. Yumurta sarilarin tGzerine yogurt ile sivi yagi
koyup tekrar karistirin. Toz malzemelerin hepsini elekten gegirip yumurta sarilarina ilave edin daha sonra
aklarida sarilara ekleyip (bu agsamada mikser kullanmayin)tahta kasik yada plastik ¢irpici ile alttan Gsta dogru
karistirmaya devam edin. Hamur oldu sonra dikgdrtgen bir kaliba ddkip yiz seksen derece isitilmig firinda elli,
elli bes dakika pisirin. krema icin: aldigim toz santinin oranlari zaten Gzerinde yaziyordu.sizlerde isteginize gore
santiyi hazirlayabilirsiniz. 3/4 ni mavi gida boyasi ile lacivert haline getirdi. kalan 1/4 kismini sari gida boyasiyla
karistirdim.sonra mavi hamuru pastanin biyUkligine gore nisastayla acip hamuru dikkatlice kapatin ve
stislemesi size kalimis.
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