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FELEGENLI BEZELYELI PINAR MISKET KOFTE

1 paket Pinar Misket Kofte

1 corba kagig! Pinar Tereyag!

1 kutu Pinar Krema (200 ml)

1 dis sanimsak, ezilmig

1 kutu konserve bezelye (250 g)

Y2 su bardagi fesle@en, incecik dogranmis

Derin bir tencereye tereyagini ve sarimsagi koyun. Kisik ateste eritin.

Kofteleri igine atin ve ocagdin i1sisini arttirin. Tencereyi sallayarak 5-6 dakika kofteleri pisirin. Bezelyeyi ve 1 su
bardadi suyu ilave edip 5 dakika birlikte pisirin. Kremay! ve fesledenleri ilave edin, 2-3 dakika sonra altini
kapatin.
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