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FELEĞENLİ BEZELYELİ PINAR MİSKET KÖFTE

1 paket Pınar Misket Köfte
1 çorba kaşığı Pınar Tereyağı
1 kutu Pınar Krema (200 ml)
1 diş sarımsak, ezilmiş
1 kutu konserve bezelye (250 g)
½ su bardağı fesleğen, incecik doğranmış

Derin bir tencereye tereyağını ve sarımsağı koyun. Kısık ateşte eritin.
Köfteleri içine atın ve ocağın ısısını arttırın. Tencereyi sallayarak 5-6 dakika köfteleri pişirin. Bezelyeyi ve 1 su
bardağı suyu ilave edip 5 dakika birlikte pişirin. Kremayı ve fesleğenleri ilave edin, 2-3 dakika sonra altını
kapatın.

© lezzetler.com tarif no:90899 • adı:FELEĞENLİ BEZELYELİ PINAR MİSKET KÖFTE • gönderen:Saadet • indirme tarihi:26.04.2024 -
18:20

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/felegenli-bezelyeli-pinar-misket-kofte-vt66799
https://img.lezzetler.com/yuklenen/felegenli-bezelyeli-pinar-misket-kofte-90899.jpg
http://www.tcpdf.org

