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FEAST KOLAY BAKLAVA

20 adet Feast milfdy yapragi

5 yemek kagsi@i findik

1 yemek kasigi seker

1 adet yumurta (sarisi ve beyazi ayn)

Serbet malzemeleri:
2 su bardagi su

2,5 su bardagi seker
1/2 limon

1. Milfdy yapraklarini sekillendirebileceginiz kivama gelene kadar oda sicaklijinda bekletin.

2. Findiklari mutfak robotu ile parcalayin veya havanla déviin. Bir kasede dévilmus findikla sekeri karigtirin. Bir
yaprak milféyln bir kenarina diklemesine findikl karisimdan bir miktar koyun. Findigi koydugunuz taraftan
baslayarak hamuru rulo yapin. Kenarina yumurta beyazi sirln ve ruloyu yapistirm. Tum milféy yapraklari i¢in
ayni iglemi tekrarlayin.

3. Yaptiginiz rulolari 4 esit pargaya kesip, firin tepsisine dizin. Milfdy rulolari gil gibi gérinecek sekilde tepside
yanyana dizin. Uzerine yumurta sarisi strn, 230 - 250 oC firinda Ustu kizarana dek pisirin.

4. Milféyler piserken serbeti hazirlamaya baglayin. Sekerle suyu kaynatin, ocaktan almadan az dnce icine yarim
limonu sikin. Bir tagim kaynatin ve atesin tzerinden alin.

5. Firindan ¢ikan sicak baklavalarin Gzerine, soguyan serbeti dokin. Serbet sicak olursa tatliniz hamurlagabilir.
Soguyunca servis yapin.

ML® Kolay Baklava icin tiklayin
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