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FAVALI ENGINAR

6 adet enginar

1 su barda@i kuru bakla
1 tath kasidi toz seker
Yarim limonun suyu

1 adet sogan

2 su bardagi su

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
Yarim demet dereotu
Bir tutam tuz

Sislemek icin:

Bir miktar Frenk sodani
Kirmizi pul biber

Sogani yemeklik dograyip tencereye aktarin. Bakla, zeytinyagi, seker ve suyu Gizerine ekleyip yumusayincaya
kadar pisirin. El blenderi ile baklalari pire haline getirin. Igine zeytinyadi ve ince kiyilmig dereotu karistirin.
Enginarlar servis tabadina dizin. Favadan birer yemek kasidi alarak enginarlarin Gzerine yerlestirin. Limon suyu
ve zeytinyadi dokin. Frenk sodani ve pulbiber ile stsleyerek servis yapin.
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