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FAVALI ENGINAR

4 Enginar

1 su barda@i kuru bakla
1 su bardagi toz seker
Yarim limon suyu

1 sogan

2 su bardagi su
Zeytinyag!

Yarim demet dereotu
Tuz

Sogani yemeklik dograyip tencereye aktarin. Bakla, zeytinyag, toz seker ve suyu tizerine ekleyip
yumusayincaya kadar pisirin. Blender ile baklalari pUre haline getirin. Igine zeytinyagdi ve ince kiyllmis dereotu
kanstirin. Enginarlar kisik ateste 53-40 dakika pigirin. servis tabagina dizin. Favalardan birer yemek kagigi
alarak Uzerine yerlestirin. Limon ve zeytinyagdi dékerek servis yapin.
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