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FATA (MISIR)

1 kg kemiksiz kuzu eti (buttan kugbasi dogranmig)

2 kuzu kemigi (kiriimig)

3 dis sarimsak

2 tath kasigi tuz

1 tath kasigi karabiber

100 gr (1/2 su barda@i) piring (yikanip soguk suda 30 dakika birakilarak siztlmas)
6 dilim kizarmis ekmek

1 corba kasigi maydanoz (kiyllmig)

Kuzu etini, kemikleri, sarimsak, tuz ve biberi bilyiik boy bir tencereye koyunuz. Ustiin(i 6rtecek kadar su koyup,
harli ateste kaynatiniz.

Delikli bir kepge ile ¢orbanin Ustinde olusan kdpugu aliniz. Tencerenin kapagdini kapayip, hafif ateste 2 saat
pisiriniz.

Tencereden kemikleri ve sarimsaklari ¢ikarip atiniz. Pirinci corbaya ekleyip tekrar kapagini kapatarak 15-20
dakika daha, pirincler yumusayana kadar pisiriniz.

Kuguk ¢orba kaselerinin igine birer kizarmis ekmek dilimi koyup, ¢orbay Ustlerine bogaltiniz.

Kiyilmis maydanozu da serpip servis ediniz.

Not: Misirlilarin bayram c¢orbasi olan fata, kizarmig ekmek dilimlerinin Ustiine dékulerek servis edilir.
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