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FASULYELI YAHNI (TRABZON)

1,5 kg kuzu kemikli et

1 kg taze fasulye

2 adet biyUk patates

2 adet sogan

2 ¢orba kasiJi salgca

1 dolu corba kasigi tereyagi
1 tath kasidi tuz

Sogan dogranir ve tereyagdinda kavrulur. Salga eklenir, bir kag tur cevrilir. Sonra et atilir, 10 dakika pigirilir.
Sicak su eklenir, yarim saat pisirilir. B6liunmUs fasulyeler ve iri dogranmis patates eklenir, tuz serpilir. Kapak
kapatilir, 45 dakika pigirilir.
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