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FASULYELI TAVUK GOGSU

4 adet tavugun godgis eti

2 adet sogan

2 adet domates

4 dis sarimsak

500 gram taze fasulye (kérpe olsun)
Yarim bardak aycicek yagdi

Tuz

Karabiber

Maydanoz veya dereotu

Tavuklarin kemiklerini ¢ikarin. Az yag ve tuzla karistinin. Teflon tavada pisirin ve bir tepsiye alin. Fasulyeleri
yikadiktan sonra ince uzun dilimleyin ve az yag ve tuzla karigtirin. Ayni tavada cevire gevire pisirin. (Biraz yesil
kalsin, ¢ok pisirmeyin.) Olan fasulyeleri tavuklarin Gzerine serin. Domatesi soyun, sarmisagi ezin. Tuzunu,
karabiberini koyup yagda bir tagim kaynatip tavugun Gzerinde gezdirin. Yemeginiz hazirdir. Pilavin yaninda
servis yapin.

ML® Fasulyeli Tavuk Guveci icin tiklayin
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