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FASULYELI TAVUK CORBASI

1 It Tavuk Suyu

500 gr Haslanmis Tavuk Gogsu

1 Sogan

1 Kereviz

100 gr Lahana

2 Corba Kasigi Margarin

300 gr Taze Fasulye

1/2 Su Bardagd Haslanmis Kuru Fasulye
2 Corba Kasigi Biberiye

Evde hazir tavuk suyunuz, yoksa bunun yerine et suyu tabletleri de kullanabilirsiniz. Tabetleri paketin Gzerindeki
tarife gére 1 It tavuk suyu elde edebilecek bicimde hazirlayin. Sodani soyup ki¢uk kipler halinde dograyin.
Kerevizi soyup kip kip dograyin. Lahanayi yikayip ayikladiktan sonra ince seritler halinde dograyin. Bir
tencerede margarini eritip sogani hafifce kavurun. Kereviz ve lahanayi ilave edin. Taze fasulyeyi ekleyin.
Konserve fasulye kullaniyorsaniz tencereye ilave etmeden énce suyunu stziin. Tavuk suyunu tencereye ilave
edip 5-10 dakika kadar pisirin.

Tavuk gégsunu kicUk parcalar halinde dograyin. Haglanmig kuru fasulyenin suyunu stiziin. Gerek goérirseniz
fasulyeyi durulayin. Et ve kuru fasulyeyi tencereye ekleyin. Corbayi kaynatin.

Fasulyeli tavuk ¢orbasini biberiye, tuz ve karabiberle tatlandirip servis yapin.

Dilerseniz kuru biberiye yerine taze biberiye de kullanabilirsiniz. Bunun igin ¢orbayi pisirdikten sonra biberiyeyi
yikayip ayiklayin ve ince ince Kiyip ¢orbaya ilave edin.

Not: Kuru fasulyeyi haglamak veya 1 gece boyunca suda bekletmek istemiyorsaniz bunun yerine konserve kuru
fasulye de kullanabilirsiniz. Konserve fasulyeyi yemegin veya ¢orbanin i¢ine katmadan énce soduk su ile
durulayip suyunu siizin
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