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FASULYELI SUBYA PILAKI

1 kg subya

1 blyUk cay bardadi haslanmis kuru fasulye
2 adet kuru sogan

1 cay bardagi zeytinyad

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasi§i tuz

1 gorba kagidi salga

Uzeri igin:

Kiyilmis maydanoz

Subya cinsine gbre az haslanir ve kilgigindan ayiklanir, parcalanir. Soganlar yarim daire seklinde dogranir,
zeytinyaginda pembelestirilir. Salga ve hemen sonra subya atilir. Kivama gelmeye baslayinca fasulye, pul biber,
karabiber ve tuz eklenir. Az su ilave edilebilir. 10 dakika daha pigirilir ve atesten alinir. lliyinca servise cekilir,
maydanozla suslenir.
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