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FASULYELI PILAV

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Cay Kasig karabiber

4 Su Bardag su

1 Kahve Fincani siviyag

1 Cay Kasigi kirmizi biber
300 gr taze fasulye

2 Su Bardagi piring

1 Adet sogan

1 Cay Kasigi tuz

2 Adet Domates

Fasulyeleri yikayin ve dograyin, pirinci bir kapta 10 dakika suda bekletin, tencereye sana yagi ve sivi yagi alin
Uzerine ince kiyilmig sidan ve dogranmis domatesleri ekleyip kavurun,lizerine fasulyeleri ilave edip tuzunu ve
karabiberini atin Gzerini gececek kadar su ilave edip 20-25 dakika suyunu ¢cekene kadar pisirin,pisen
fasulyelerin Gzerine yikanmis pirincleri ilave edip karistirin Gzerine 4 su bardadi su ilave edip pismeye birakin
suyu ¢ekilince ocagi kapatin 20 dakika kapagini agmadan dinmeye birakin.
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