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FASULYELI PILAV

20-25 adet taze fasulye
2 su bardagi piring

1 adet kuru sogan

3 corba kagsiJ! tereyagdi
3,5 su bardagi su

1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Fasulyeler haglanir, ufak dogranir. 1 corba kagigi tereyaginada ince kiyilmis sogan kavrulur. Uzerine haglanmig
fasulye, tuz ve karabiber katilir. Tencereye dizgin bir sekilde yerlestirilir. Uzerine suda bekletiimeden yikanmig
piring konur, pr¢a parca kalan tereyadi birakilir az tuz serpilir, su eklenir, karigtirmadan tencerenin kapag!
kapatilir. Orta ateste 15-20 dakika pigirilir. Yarim saat dinlendirilir. Servis tabagina ters cevrilir.
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