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FASULYELI KEREVIZLI TAVUK CORBASI

1 It tavuk tavuk suyu

500 gr haglanmig tavuk gogst
1adet sogan

1 adet kereviz

100 gr lahana

2 corba kagsigi margarin

300 gr taze fasulye

1/2 su bardagi haglanmig kuru fasulye
2 corba kagsidi biberiye

1 tath kasidi karabiber

1 yemek kagigi salca

Tuz

Sogani kiiguk kipler halinde dograyin. Kerevizi soyup kip kiip dograyin. Lahanayi yikayip ayikladiktan sonra
ince seritler halinde dograyin. Bir tencerede margarini eritip sogani hafifce kavurun. Ardindan salgasini ekleyin
.Kereviz ve lahanayi ilave edin. Taze fasulyeyi ekleyin. Konserve fasulye kullaniyorsaniz tencereye ilave
etmeden 6nce suyunu sizin. Tavuk suyunu tencereye ilave edip 5-10 dakika kadar pisirin. Haglanmig tavuk
g6gsunu kiclk parcalar halinde dograyin. Haglanmig kuru fasulyenin suyunu stiziin. Tavuk ve kuru fasulyeyi
tencereye ekleyin. Tavuk suyunu ilave edin. Gorbaniz kaynadiktan sonra ocagin altini kapatin. Biberiye, tuz ve
karabiberle tatlandirip servis yapin.
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