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FASULYELI ETLI MAKARNA

Zimrit Ozkan

10 Adet Taze Fasulye

1 Adet Kl¢ik Sogan

1 Adet Kii¢lik Havug

2 Corba Kasigi Zeytinyagi
150 g Kuguk Dogranmis Kuzu Eti
3 Adet Orta boy Domates

1 Tath Kagi§1 Salca

1 Cay Kasig Tuz

1/2 Cay Kasig1 Seker

1 Su Barda@ Dudik Makarna
2 Su Bardagi Su

Kilgiklarini ayikladigimiz fasulyeleri enine ¢ok ince dograyalim. Havucu kiip kip keselim, sogani rendeleyelim.
Sogani, havuglari, eti ve zeytinyagini 2 yemek kasigi su eklenmis tencereye aktaralim. Malzemeler sularini
birakana kadar dondirip rendelenmis domatesleri ve salcayi ekleyelim. 5 dakika daha karistirip Gizerine 2 su
bardagi suyu katip kaynamaya birakalim. Kaynayinca makarnayi ve tuzu da ilave edip orta harli ateste suyunu
¢ekinceye kadar pisirelim.
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