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FASULYELI DOMATES CORBASI

Malzemeler:

500 gr domates, kabuklari soyulmus, kip seklinde dogranmig

7-8 adet yesil fasulye, yilkanmis, uglar ve kilgiklari temizlenmis, 2 cm uzunlugunda kesilmis
2 yemek kasigi zeytinyagi

1 sogan, kuglk dogranmis

1 dis sarimsak, tuz ile dévilmuis

1/2 kap tavuk suyu

1 cay kasigi kekik

1 cay kasig tuz Karabiber

Hazirlanisi:

Orta boy bir tencerede sogani zeytinyagi ile 3-4 dakika sote edin. Tavuk suyu hari¢ bitlin malzemeleri Gzerine
ilave edin. Karistirin, kapagini kapayip 20 dakika kisik ateste pisirin. Tavuk suyunu ilave edin, ylksek i1sida
kaynatip, 1siy1 ortanin biraz altina diisurin, 20 dakika daha fasulyeler yumusayana kadar pigirin.

Kepge ile gorba kaselerine koyun, Uzerine ince dogranmis maydanoz serpin. Yaninda Sarimsakli-kasgarli
kizarmig ekmek ile servis yapin.
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