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FASULYELI ADRIYATIK CORBASI (ITALYA)

1 su bardag@i kuru fasulye
1 su bardag: erigte

1 adet iri havug

1 bas sogan

6 su bardagi tavuk suyu
1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi siviyag

Fasulye aksamdan islatilir, ertesi ginu haglanir. Tencereye siviyag konur, Gzerine ince Kiyllmig sogan ve minik
kip dogranmig havug atilir. Yumusayana kadar kavrulur. Sal¢a eklenir, kokusu gidene kadar kavrulur.
Haslanmis fasulye katilir, birkag kez ¢evrilir. Sonra tavuk suyu ve tuz katilir. Tavuk suyu kaynayinca eriste
eklenir. Erigte sisene kadar pisirilir. Sicak servis yaplilir.
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