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FASULYE VE SEBZE CORBASI

30 ml. zeytinyagi

2 sap dogranmis kereviz

2 dogranmisg pirasa

3 dogranmis havug

2 dis sarimsak

400 gr. dogranmis domates
1,2 litre sebze suyu

400 gr. haglanmis dermason kuru fasulye
15 ml. pesta sosu

tuz

karabiber

rendelenmis parmesan peyniri

Zeytinyagini blyuk bir tencerede kizdirin. Kereviz, pirasa, havug ve sarimsagi koyup 5 dakika pigirin. Domates
ve sebze suyunu ekleyin. Kaynadiktan sonra kapagini kapatip, 15 dakika orta ateste pisirin. Fasulye ve pesto
sosunu ilave edip tuz ve biberle tatlandirip pisirin. Parmesan peyniri rendesi ile servis edin.
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