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FASULYE DIP
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1,5 su bardagi kuru barbunya fasulye
1 defne yaprag

1 corba kasigi siviyag

1 klicUk bas sogan

1 blyUk dis sarimsak

2-3 aci yesil biber turgusu
1/2 su bardagi eksi krem
1/2 tath kasigi kimyon

1/2 demet taze kignis

acl biber sosu

1 corba kasig iri tuz
Servis igin:

Misir cipsleri

Fasulyeleri aksamdan soduk suyla islatin. Ertesi giin siiziin ve bol sojuk suyla biiyik bir tencereye koyun. igine
defne yapragini atin ve kapagini kapatarak 30 dakika kaynamaya birakin. Yanin saat sonra igine tuzu ilave edin
ve tekrar, fasulyeler iyice yumusayincaya kadar pigirin. Fasulyeleri siiziin ve biraz sogumaya birakin. Kaynama
suyundan 1/2 su bardagi ayirin. Iginden defne yapragini gikarip atin. Sogan ve sarimsagi soyup kiyin. Yapigmaz
bir tavada yagdi kizdirin. Igine sodani ve sarimsag atin ve iyice yumusayip saydamlasgincaya kadar, hafif ateste
karigtirarak 7-8 dakika kavurun.

Miksere fasulyeleri, sogan karigimini, aci yesil biber tursusunu ve ayirdiginiz haglama suyunu koyup, karigiminiz
koyu bu pire haline gelinceye kadar ¢ekin. Daha sonra derin bir kaba koyarak, kimyon, eksi krem ve arzunuza
gore aci biber sosu ilave edin. Taze kignigi ince ince kiyarak yine sosa ekleyin ve hepsini iyice karigtirarak servis
kabina alin. Uzerine biraz eksi krem koyarak sicak olarak yaninda misir cipsleri ile servis yapin.
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