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FASULYE DIBLESI

Malzemeler:

yarim kilo taze fasulye

2 kuru sogan

yarim su bardag piring
yarim ¢ay bardagi siviyag
yarim cay bardagi su

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 tath kasidi tuz

Taze fasulyeler temizlenip minik minik dogranir ve bol suda bir kag kez yikanip, stizlldr. Pirin¢leri-de bol suda
yikayip stizin. Fasulyenin yansini teflon tencereye konulur, Gzerine pirin¢ler ilave edilir. Kalan fasulyelerde
piringlerin tGzerine konulur. Kuru soganlari yemeklik olarak minik minik dogranir ve fasulyelerin tGzerine koyulur,
siviyag, tuzu, yarim ¢ay bardagi suyu ve kirmizi toz biberi Gzerine gezdirilir ve kisik ateste kendi buharinda
pismeye birakilir. Fasulyeler yumsayinca karistirlir. Piringler de yumusayinca pilav gibi demlenmeye birakilir.
Sicak yada ilik olarak servis edilir.
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