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FASULYE CORBASI :

Malzeme:

1 sap kereviz

3 tane yumurta

1 demet maydanoz
2 fincan sut

1 bas sogan

300 gr. fasulye (kuru)
1 adet havug

Yapiligt:

iki litre kadar su konmus tencerede, bir gece dnceden suya konularak islatiip kabarmig kuru fasulyeler
kaynatilir. Ayiklanmis, batlin halindeki sodanla birlikte iyice temizlenerek yikanmig havug, maydanoz ve kereviz
de fasulyeye ilave edilir. Fasulyeler pistikten sonra sogan, maydanoz, kereviz ve havug bir kevgirle ¢ikarilir.
Tencereye bir miktar karabiber konur. Porselen bir kapta yumurtalarin sarilan ¢irpilir, buna ilik st de ilave
edilerek ¢irpmaya devam edilir. Fasulyenin kaynamis suyundan da bir miktar katildiktan sonra bu karigim
atesten indiriimis olan tencereye, karigliriiarak, yavas yavas bosaltilir. Gorba biraz daha kaynatilhp karigtirilir,
servis kabina alinir.
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