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FASULYE CORBASI

250 gr Meksika fasulyesi

2 litre su

1 sogan

2 dis sarimsak

1 kirmizi veya yesil biber

Biraz mercankdsk veya keklikotu
Tuz

100 g keci peyniri

Yagda kizartilmig kroton

Kurufasulyeleri 12 saat dnceden suya islatin. Ertesi glni pisirin. Yari pisme durumuna gelince; tuz, sodan,
sarimsak, biber ve mercenkdski atin. Fasulyeler tam pigince biraz kalin olmasi igin suyunu buharlastirin.
Servisten 10 dakika dnce peyniri ekleyip karistinin. Yagda kizartilimis ekmek lokmalari ile servis yapin.

ML® Kuru Corbasi icin tiklayin
ML® Aysekadin Corbasi icin tiklayin
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