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FAS USULU REVANI

4 adet yumurta

1 cay bardad seker

3 adet portakal

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi toz kisnis
Yarim tath kasidi zerdegal
1 paket kabartma tozu
200 gr irmik

100 grun

Uzeri icin:

Badem

Serbet icin:

1 su bardago bal

1 su bardag seker

1,5 su bardagi seker

1 dilim portakal kabugu
1 adet yildiz anason
Yaglamak igin:

2 corba kagiJ! tahin

irmik, seker, kabartma tozu, un, kignis ve zerdegal bir kaba konur karistirilir. Diger bir kapta yumurta, portakal
suyu ve siviyag ¢irpilir. Iki kase birlestirilir. Firin kabina yag gibi tahin sdrdldr. Karigim doékulur ve dizeltilir. Her
dilime denk gelecek sekilde bitlin bademler yerlestirilir. 170 derece firinda 30-35 dakika pigirilir. Serbet
malzemesi bir araya getirilir, kisa sre kaynatilir. Ik hamura ilik serbet gezdirilir. Bademler dilimlerin ortasinda
kalacak sekilde dilimlenir. Serbeti cekince servise sunulur.
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