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FAS USULU IRMIK

1 paket irmik

1 It tavuk suyu

300 gr tavuk g6gsu

1 adet limon

180 gr ¢ekirdeksiz Uzim
60 gr sana klasik

1 tutam targin

1 tutam zerdecal

1 tutam tuz

30 gr. margarini tencereye koyun, eriyince tavuklari ekleyip soteleyin. Zerdegal ve tuz ile tatlandirin.

Kalan margarini tencereye koyun. Irmigi ekleyip orta ateste renkleri dénene kadar tahta kasik ile gevirin. Kaynar
tavuk suyunu ilave edin, tuz ile tatlandirip kisik ateste pismeye birakin.

Limonun suyunu sikin. Targini ilave edip cirpin. Tencereye Uzim, limonlu sos ve tavuk soteyi ilave edip 10
dakika daha pigirin. 15 dakika demlendirdikten sonra servis yapin.

Fotograf "gezgin kiz" tarafindan génderildi. 27.06.2018
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