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FALLI CIN BISKUVILERI (CIN)

https://www.lezzetsirri.com

3 yumurta beyazi

60 gr. elenmis pudra sekeri

45 gr. eritilmis tereyagi

60 gr. elenmis un

ayrica,

20 adet fal mesaji (ince kagitlara yazilmig)

Yumurta beyazlarini derin bir kaba koyun ve kdpuriinceye kadar ¢irpin. Elenmis pudra sekerini ve erimis
tereyagini igine dokup iyice karistirin. Unu ekleyin ve yine koyu bir karigsim oluncaya kadar karistirin. 15 dakika
dinlenmeye birakin.

Finni 180 derecede kizdirin. Firin tepsisinin Gzerini yagh kagitla kaplayin ve Gzerine 8 cm. ¢apinda (¢ daire ¢izin.
Daha sonra karigimdan silme 1,5 tatl kasidi alarak ¢izdiginiz her dairenin igine koyun. Ispatula ile daire seklinde
hamuru yayin. 5 dakika, kurabiyelerin kenarlari hafif kahverengi oluncaya kadar pisirin. Kurabiyeleri fazla
pisirmeyin ki kurumasinlar. Daha sonra firndan gikarip bisklvilerin altina 1spatulay sokarak yavagga kaldirin.
Onceden hazirladiginiz fal mesajlarini Gzerlerine koyarak bisklvileri yarim daireler gibi ikiye katlayin. Daha
sonra yarim daireleri bir cam kabin kenarina diiz kisimlarindan bastirarak hilal gibi, biraz ice bikik olmalarini
saglayin. Firn disinda firin 1zgara telinin Gzerinde sogumaya birakip, dostlariniza sirpriz tath olarak servis yapin.
Biskulvileri ikiser Ucerden fazla pisirmeyin ki, daha sonraki islem sirasinda fazla bekleyip kurumasinlar. Yoksa
ortalarindan bastirilinca kirilirlar.
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