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FAIRY PLATINUM PASTASI

Gulhan Kara

3 Adet Yumurta

1 Su Bardag Toz Seker

1 Su Barda@ Karisik Kuru Meyve Sekerlemesi
2 Corba Kagsidi Nisasta

125 Gr. Margarin

2 Su Bardagi Un

1 Paket Kabartma Tozu

3 Corba Kasigi Kakao

80 Gr. Eritilmig Bitter Cikolata
3 Su Bardagi Sut

3 Corba Kasigi Kakao

1 Adet Yumurta

1 Adet Yumurta Sarisi

1 Corba Kasigi Nisasta

3 Corba Kasigi Un

1.5 Cay Bardagi Tozseker

Finni 180 dereceye yarlayip 1sitin. 15x25 cm ebatlarinda dikddrtgen bir kek kalibini yaglayin. Keki hazirlamak
icin yumurtalari toz sekerle ¢irpin. Sirasiyla kek hamuru igin gerekli tim malzemeyi ekleyip karigtirin ve hamuru
kaliba bogaltin. Onceden 1sinmig 180 derece firnda 35 dakika pigirip soguyunca kaliptan gikarin.

Kremayi pisirmek i¢in sttl bir tencereye koyun. Igine diger malzemeleri ilave edip tel ¢irpici ile ¢irpin. Orta
ateste devamli karistirarak koyulasana kadar pisirin ve sogumaya birakin.

Seker hamurunun blytkge bir pargasini ayirin. Kalan kismini da Fairy logosundaki renklendireceginiz kisimlara
gbre pargalara bolin.

Beyaz hamura kiirdan ucuyla bir miktar siyah sivi gida boyasi koyup mermer Gizerinde hamuru yodurarak boyayi
yedirin ve gri bir hamur elde edin. Diger hamur pargalarini da diger renklerle ayni sekilde yodurarak renklendirin.
Soguyan keki enine iki parcaya kesin. Alt katin Gzerine ¢ikolatali kremay! bir kat halinde yayip diger keki Uzerine
kapatin. Kremadan bir iki kasik kadar kalacaktir. Kalan kremay spatula ile kekin Gzerine ve gevresine ince bir
kat halinde sivayin.

1 kg gri seker hamurunu merdane ile acip pastanin Gzerine kaplayin. Bog Fairy Pilatinum ambalajinin Gzerine bir
kagit koyup kalemle logoyu ¢izin. Sonra sekilleri makasla kesin. Mavi, siyah, kirmizi, sari, simli gimus rengli
gida boyalari ile renklendirilmis renkli hamurlari merdane ile agip kestiginiz pargalari kalip olarak kullanarak
hamurlar kesin ve pastanin Gzerine yerlestirin. Cevrisini bir kurdele ile baglayarak sisleyin.
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