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1 yemek kasigdi tereyadi
yarim ¢ay bardagi siviyag
1 su bardag piring

1 su bardagi arpa sehriye
1 su barda@i bulgur

1 adet prrasa

1 adet biber

1 adet sogan

1 adet kirmizi biber

2 adet domates

1 adet defne yapragi

3.5 su bardag et suyu
Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

EZOGELIN PILAVI

Tereyadi ve siviyagi tencereye alin. Sehriyeyi yagda 5 dk kavurun. Yikanmig piring ve bulguru ilave edin. Kisik
ateste birkag¢ dakika daha kavurun. Ince kiyilmis pirasa, biber ve sogani ekleyin. Domatesi kiip bigiminde
dograyin. Et suyuyla beraber tencereye ilave edin. Tuz, karabiber ve defne yapragini katin. 20 dk pisirin. Defne
yapragini tencereden alin. Ince kiyilmig maydanozla susleyip servis yapin.
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