B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EZOGELIN CORBASI

2 ¢orba kasigi un

2.5 cay kasigi nane

2.5 su bardag et suyu

2 ¢orba kasig margarin
1/2 cay kasig karabiber
1/4 kg kirmizi mercimek
1/2 ¢ay kasigi kirmizibiber
Tuz

Kirmizi mercimegi temizleyin ve bir tencerede kaynattiginiz et suyunun igine atin. Mercimek iyice yumusayip
dagilincaya dek pisirin. Sonra stigec¢ten gecirin ve tekrardan tencereye koyup bir sre hafif ateste birakin. Bu
sirada unu diger bir kapta hafif ateste tahta bir kasikla devamli karigtirarak kavurun. Unun rengi degistiginde
agir agir ik su ilave ederek macun kivaina getirin ve et sulu mercimegi yavas yavas karistirarak ilave edin.Bunu
bir tasim kaynatip atesten alin. Diger bir kapta yag eritin, igine kirmizibiber, nane ve karabiber katin. Bu yagi

¢orbanin Ustiine dékin ve bir iki karistinip, servis yapin.

ML® Yeni Gelin Corbasi icin tiklayin
ML® Yeni Gelin Corbasi (gérsel)
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