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EZO GELIN CORBASI (DUDUKLU)

1,5 cay barda@ kirmizi mercimek
Yarim ¢ay bardagi piring

1 kahve fincani bulgur

1 ¢corba kasigi un

Tuz

50 gr margarin

2 corba kagsiJi domates salcasi

8 su bardagi su

Pulbiber

Nane

Piring, mercimek, bulgur iyice yikanip sizullr. Biraz sivi yagla unu kavur. Ardindan salcayi koy kavur. Daha
sonra ise piring, bulgur, mercimek koyup kavrulur. DidUkIU tencerede yarim saat pigirilir. Ildiktan sonra
slizgegten gegcirilir veya blendirdan gegirilir. Tencereye alinip bir tasim kaynatilir. Margarinle veya biraz sivi
yagla pulbiber, nane kavrulup ¢orbanin tzerine dékulUr.

ML® Yeni Gelin Corbasi icin tiklayin
ML® Yeni Gelin Corbasi (gérsel)
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