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Meltem Demirci

1 su barda@i kirmizi mercimek

1 kahve fincani bulgur

1 kahve fincani piring

1 adet orta boy sogan

2 dig sarimsak

2 yemek kagsigi tereyagi

7 su bardagi su

Tuz

Karabiber

2 yemek kasigi un

1 yemek kagigi salca

1 tath kasidi nane

1 tath kasidi kirmizi toz biber
2 yemek kagsidi sivi yag

2 su bardagi su veya et suyu

EZOGELIN CORBA

Sogan ve sarimsagi yemeklik dograyin. Tereyadi tencereye alip eritin 6nce sogan sonra sarimsagi
pembelesinceye kadar kavurun. Tencereye mercimek bulgur ve pirinci ekleyerek 1-2 tur daha karigtirin. Tuz
karabiber ve suyu ekleyip kaynamaya birakin. BuyUk bir tencereye sivi yagi ekleyin kizinca unu ekleyip renk
alincaya kadar kavurun. Salgayi ekleyip bir dakika daha kavurun. Baharatlari ve sicak suyu ekleyin kivam alana
dek kanistirin. Diger tenceredeki bakliyatlar pisince, un kavurdugunuz tencereye sirekli karigtirarak ilave edin. 1

tasim kaynatip ocaktan alin.
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