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EZO GELIN CORBASI

Malzemeler

2 su bardagi kirmizi mercimek
yarim bardak bulgur

yarim bardak pirin¢

2 kaslk domates salcasi

Tuz, kuru nane, kirmizi pul biber
1 bas kuru sogan

4-5 kasik sivi yag

Kuru sogan kiguk kiglk dogranip yagda pembelestirilir. Salga da konularak biraz daha kavrulur. Ayiklanip
yikanan mercimek, bulgur ve piring ile tuz, kuru nane ve kirmizi pul biber de ilave edilerek 10 bardak suyla
didukld tencerede iyice pigirilir. Pisen ¢orba sicak olarak ve limon suyuyla servis yapllir.
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